LUNDI

MARDI

MERCREDI JEUDI

_ VENDREDI

04 Mai
- Animation Roumanie

Salata de vinete
(Caviar d'aubergines)
Salade de lentilles ’ -

- : Placinta

Riz sauté aux ~ (feuilleté a la viande

légumes hachée)

Mardi Veggie

Fromage Catalina

. b (Choublanc ala

Glace creme)

Alivenci
(Gateau
polenta/faisselle)

Menus réalisés en partenariat avec Julie Varaire, Diététicienne-nutritionniste
Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements

agap’pro

Macédoine de
légume
Quenelles de
brochet sauce
Nantua

Riz blanc

Fromage

Fruit de saison



ﬁ W

LUNDI

11 Mai

12 Mai

Salade de courgette, Radis roses
menthe et miel -

Mardi Veggie

: Filet de colin
Taboulé de chou-fleur Kebab Meuniére
Tortellini gratinés a Pommes rissolées Riz pilaf
la sauce tomate 5 -
- Namoura Fromage

Glace a l'eau
Fruit de saison

Menus réalisés en partenariat avec Julie Varaire, Diététicienne-nutritionniste
Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements




Mardi Veggie
Betteraves rouges

rapées Houmous

Chipolatas grillées Gnocchi, sauce
- tomate, basilic et
Boulgour aux petits mozzarella
légumes _ -
. | Fromage
Fromage i ;
- Glace
Fruit de saison

= - Menus réalisés en parten'hrﬁtL |
Menus suscqptlblesﬁqvwe




Salade verte

Escalope de volaille

panée maison

Penne rigate

Fruit de saison

W.s

JEUDI

M% MERCREDI

23 Mai ; 25 Mai
Animation Gréce
Mardi Veggie
b Tzatziki
(Yaourt Grec,

concombre et aneth)

Oeufs Mimosa

Quiche aux légumes & Moussaka
3 » (agneau et
Salade verte < aubergines montés

- - comme des

Yaourt lasagnes)
s Portokalopita
(dessert Grec a

l'orange)
* W

Menus réalisés en partenariat avec Julie Varaire, Diététicienne-nutritionniste
Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements

= )

agap’pro

-

VENDREDI

26 Mai

Carottes rapées

Brandade de
cabillaud

Fromage

Fruit de saison



	Fleurs 2
	fruits
	Pêche 4
	Tomates

	Semaine de X à X: 
	Text3: 02 Mai





Mardi Veggie



Salade de lentilles

-

Riz sauté aux légumes

-

Fromage

-

Glace
	Menu à remplir: 01 Mai













Férié




	Text4: 04 Mai

Animation Roumanie



Salata de vinete

(Caviar d'aubergines)

-

Placinta 

(feuilleté à la viande hachée)

-

Catalina

(Chou blanc à la crème)

-

Alivenci

(Gateau polenta/faisselle)
	Text5: 05 Mai







Macédoine de légume

-

Quenelles de brochet sauce Nantua

-

Riz blanc

-

Fromage

-

Fruit de saison
	Text6: Menus réalisés en partenariat avec Julie Varaire, Diététicienne-nutritionniste

Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements


	Text7: 
	Text8: 

08 Mai













Férié


	Text9: 

09 Mai



Mardi Veggie





Taboulé de chou-fleur

-

Tortellini gratinés à la sauce tomate

-

Glace à l'eau
	Text10: 

11 Mai



Salade de courgette, menthe et miel

-

Kebab

-

Pommes rissolées

-

Namoura
	Text11: 

12 Mai



Radis roses

-

Filet de colin Meunière

-

Riz pilaf

-

Fromage

-

Fruit de saison
	Text12: Menus réalisés en partenariat avec Julie Varaire, Diététicienne-nutritionniste

Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements
	Text13: 
	Text14: 

15 Mai





Betteraves rouges rapées

-

Chipolatas grillées

-

Boulgour aux petits légumes

-

Fromage

-

Fruit de saison
	Text15: 

16 Mai



Mardi Veggie



Houmous

-

Gnocchi, sauce tomate, basilic et mozzarella

-

Fromage

-

Glace
	Text16: 

18 Mai











Férié
	Text17: 

19 Mai











Fermé
	Text18: Menus réalisés en partenariat avec Julie Varaire, Diététicienne-nutritionniste

Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements
	Text19: 
	Text20: 

22 Mai







Salade verte

-

Escalope de volaille panée maison

-

Penne rigate

-

Fruit de saison
	Text21: 

23 Mai



Mardi Veggie





Oeufs Mimosa

-

Quiche aux légumes

-

Salade verte

-

Yaourt


	Text22: 

25 Mai

Animation Grèce



Tzatziki

(Yaourt Grec, concombre et aneth)

-

Moussaka

(agneau et aubergines montés comme des lasagnes)

-

Portokalopita

(dessert Grec à l'orange)








	Text23: 

26 Mai







Carottes rapées

-

Brandade de cabillaud

-

Fromage

-

Fruit de saison
	Text24: Menus réalisés en partenariat avec Julie Varaire, Diététicienne-nutritionniste

Menus susceptibles de varier en fonction des approvisionnements


